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TRULY & DEEPLY & TASTY ———

Gern begleiten wir Sie mit den passenden Weinen zu jedem Gericht.

g/ﬁg des Hawses
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Haibling
Island-Saibling | Sojabohnen | Schnittlauch | Radieschen | Saiblingskaviar | Mdnchsbart
2021 | Markus Molitor | ,,Haus Klosterberg” Riesling | Mosel

Rarotten
geeist | Gurke | Wasabi | Kohlrabi
2022 | Knewitz | WeiRer Burgunder | Rheinhessen

Wildgarnele

Xi Mai | gruner Spargel | Zitronengras| Estragon
2022 | Bremer | ,Kleinkarlbacher” Gelber Muskateller | Pfalz

Seeteulel

Béarlauch | Nori | Tamarinde | Banh Canh
2021 | Winzerhof Stahl | Chardonnay | Franken

US Peel

Short Rib | Aubergine | Perilla | lila StiRkartoffel
2022 | Dieter Meier | Malbec ,,Puro” | Mendoza, Argentinien

basilikum
Parfait | Himbeer-Rhabarber | Ingwer | Reisflakes
2022 | Oliver Zeter | ,,Sweetheart” Sauvignon blanc | Pfalz

Sifser /7/&%&

4 Gange 116 € ohne Seeteufel & Wildgarnele | Weinbegleitung 40 €
5 Gange 132 € ohne Wildgarnele | Weinbegleitung 48 €
6 Gédnge 146 € | Weinbegleitung 56 €

Fir die Allergene- und Zusatzstoffe-Erklarung wenden Sie sich bitte an unser Personal.



