[bookmark: _Hlk113806864][bookmark: _Hlk113811415]       L’arôme Menü      TRULY  &  DEEPLY  &  TASTY  


[bookmark: _Hlk133594051] 	                 Gern begleiten wir Sie mit den passenden Weinen zu jedem Gericht.

 		       Gruß des Hauses

[bookmark: _Hlk135639446][bookmark: _Hlk135639474] Forelle  
[bookmark: _Hlk194706143][bookmark: _Hlk228218827][bookmark: _Hlk1068367112]       Fjordforelle | Gurke | Wasabi | Eiszapfen-Rettich | Seeigel 
            Weißburgunder | Battenfeld-Spanier | Rheinhessen

[bookmark: _Hlk228218859][bookmark: _Hlk145286096][bookmark: _Hlk194706239][bookmark: _Hlk228218897] 					 Dashi 
   	 	   Lauch Royal | Urume-Dashi | karamellisierte Niboshi | Kinh Giới
 	                     Grüner Veltliner Federspiel | Johann Donabaum | Wachau

  			 	Jakobsmuschel 
 	             Gegrillte Jakobsmuschel | Unagi Aal | Perlgraupen | Krustentier-Nage
 			          Chardonnay Haard| Oliver Zeter | Pfalz

[bookmark: _Hlk145287778][bookmark: _Hlk194706556][bookmark: _Hlk228218920][bookmark: _Hlk194706735][bookmark: _Hlk228217267][bookmark: _Hlk228218945] 				    Lengfisch
 	 	  Lengloin | Zitronengras | Verbene | Spargel | Passionsfrucht 				 	        Sauvignon Blanc| Laurenzikapelle Hofmann | Rheinhessen

 			 	    	       Rind
  	   Rosa gegartes Bürgermeisterstück| Karotten | Galgant | Glasnudeln | Miso 		          
 			  Vino Nobile di Montepulciano | Bindella | Toskana

[bookmark: _Hlk194706759] 			     Erdbeer
        Erdbeer-Chiboust | Waldmeister | Mascarpone | Rote Bete | Grand Marnier 
[bookmark: _Hlk228218992]                                                      Riesling Beerenauslese | Andreas Bender | Mosel

 					Süßer Abschluss

        4 Gänge	 118 € ohne Jakobsmuschel & Lengfisch	     | 	Weinbegleitung 46 €
        5 Gänge	 136 € ohne Jakobsmuschel		     | 	Weinbegleitung 55 €
        6 Gänge	 148 €			   		     | 	Weinbegleitung 64 €
Für die Allergene- und Zusatzstoffe-Erklärung wenden Sie sich bitte an unser Personal.
